
L’alchimia tra clima e fertilità 
del terreno creata dai depositi 
alluvionali del fiume Piave, ha 
permesso al Merlot di esprimere 
al meglio gli aromi tipici della 
varietà.

Die Alchemie zwischen dem Klima 
und dem fruchtbaren Boden im 
Schwemmland des Flusses Piave 
sorgt dafür, dass der Merlot seine 
sortentypischen Aromen am besten 
zur Geltung bringt.

CLASSIFICAZIONE
Piave D.O.C.

VARIETÁ

Merlot

VINIFICAZIONE
Dopo la soffice diraspatura e pigiatura 
delle uve il mosto macera per 15 giorni alla 
temperatura di 23-25°C. Si procede quindi 
all’affinamento in serbatoi di acciaio inox 
e successivamente in botti di rovere per 
alcuni mesi.

ALCOL
13,5% vol.

COLORE
Rosso rubino con riflessi violacei.

PROFUMO
All’olfatto regala sentori di amarena, 
ciliegia e lamponi accompagnati 
da piacevoli note speziate dovute 
all’affinamento in botte.

SAPORE
Al palato è delicatamente vellutato, 
asciutto e di buon corpo, con un 
sottofondo persistente e lievemente 
erbaceo.

ABBINAMENTI
Morbido e armonioso, si abbina a tutto 
pasto, con piatti saporiti come con 
cappellacci ai funghi porcini o vellutata 
di zucca con bacon croccante, tagliata di 
manzo su letto di rucola, oppure con una 
golosa porchetta di maiale al forno. 

SERVIZIO
Servire a 18-20°C.

CONSERVAZIONE
In luogo fresco e buio, tra i 12 e i 18°C.

FORMATI
75 cl.

CONFEZIONE
Casse da 6 bottiglie da 75 cl.; peso 8,50 kg 
a cassa. Dimensioni 26,6 x 17,9 x 28 cm.

EINORDNUNG

Piave D.O.C.

REBSORTE

Merlot

WEINHERSTELLUNG

Nach einem schonenden Entrappen und 
Pressen der Trauben mazeriert der Most für 
15 Tage bei einer Temperatur von 23 bis 25 
C. Anschließend erfolgt eine mehrmonatige 
Reifung des Weins in Edelstahltanks und 
dann in Eichenfässern.

ALKOHOL

13,5% vol.

FARBE

Rubinrot mit violetten Reflexen.

BOUQUET

Das Bouquet wird von Schwarzkirsche, 
Kirsche und Himbeere sowie angenehmen 
würzigen Noten bestimmt, die durch die 
Reifung in Barriques entstehen.

GESCHMACK

Am Gaumen ist der Wein zart und samtig, 
trocken und vollmundig, mit einem 
anhaltenden, leicht krautigen Unterton.

KOMBINATIONEN

Durch seine Weichheit und Harmonie ist der 
Wein ein idealer Begleiter für alle Gerichte, 
von herzhaften Spezialitäten wie Cappellacci 
mit Steinpilzen oder Kürbissuppe mit 
knusprigen Speckwürfeln über Rinderfilet 
auf Rucola bis hin zu köstlichem 
Spanferkelbraten.

SERVIERTEMPERATUR

Bei 18-20 °C servieren.

AUFBEWAHRUNG

Kühl und dunkel zwischen 12 und 18°C 
lagern.

FORMATE

75 cl.

VERPACKUNG

Kisten mit 6 Flaschen zu 75 cl; Gewicht 
8,50 kg pro Kiste. Abmessungen 26,6 x 
17,9 x 28 cm.
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Collezione Bouquet / Fermi / Weine


