
PROSECCO
D.O.C. TREVISO
Extra Dry

Jede Gelegenheit eignet sich, um eine Flasche DOC-
Prosecco zu entkorken! Dieser leicht strohgelbe 
Schaumwein erfreut den Gaumen mit seinen besonders 
feinen Perlen und einem angenehmen leicht bitteren 
Geschmack. Der Nase schenkt er den intensiven Duft der 
typischen Fruchtaromen von Obst mit weißer Pulpe.

Empfohlene Kombination: Extrem vielseitig, passt 
zu allen Speisen. Hervorragend in Verbindung mit 
Meeresküche. Unübertroffen als Aperitif.

Serviertemperatur: 8-10 °C

Bezeichnung: D.O.C. Treviso

Rebsorte: Glera

Vinifikation: Kelterung und sehr sanfte Pressung. Mit 
ausgewählten Hefen bei einer Temperatur von 15 °C
ausgeführte Gärung. Sektgärung bei einer Temperatur von 
15 °C nach der Charmat-Methode.

Alkohol: 11,0 % Vol.

Aufbewahrung: An einem kühlen und dunklen Ort, 
zwischen 12 und 18 °C. Vermeiden Sie eine lange
Aufbewahrung im Kühlschrank.

Format: 75 cl

Verpackung: Kiste mit 6 75 cl-Flaschen; Gewicht 9,10 kg 
pro Kiste. Abmessungen 28 x 19,5 x 33 cm


