
CHARDONNAY
MARCA TREVIGIANA I.G.T.

Une robe jaune paille avec des reflets teintés de vert, il offre un 
bouquet légèrement fruité, avec des notes de pomme verte et 
de fleurs d’acacia. En bouche, il est sec et mordant, grâce à une 
veine acide rafraîchissante.

Combinaisons conseillées: polyvalent dans son utilisation, il 
se combine avec des entrées de poisson ou de légumes, des 
soupes en bouillon, des risottos aux herbes spontanées et une 
cuisine à base de poisson.

Température de service: 8-10 °C. 

Appellation: Marca Trevigiana IGT 

Variété: Chardonnay

Vinification: foulage et pressage doux. Fermentation réalisée 
avec des levures sélectionnées à une température de 15 °C.

Alcool: 11,5% vol.

Conservation: dans un endroit frais et sombre, entre 12 et  
18 °C. Éviter de stocker trop longtemps au réfrigérateur.

Format: 75 cl

Emballage: caisses de 6 bouteilles de 75 cl; poids de 7,20 kg 
par caisse. Dimensions 23,5 x 15,5 x 30 cm.


