MERLOT
MARCA TREVIGIANA LG.T.

Der seit dem 19. Jahrhundert in der sogenannten ‘Marca’
angebaute Merlot ist eine rustikale und grof3zigige Rebsorte,
die einen Wein mit schoner rubinroter Farbe bietet, der in
seinem Geschmack und in seinen Noten an rote Frichte
erinnert. Sein Geschmack ist intensiv, angenehm und leger.

Empfohlene Kombination: hervorragend mit Wurstwaren und
Hartkasearten. Passt bei Tisch zu Bratenfleisch, gedinstetem
oder gekochtem Fleisch, Gefliigel und Wild.
Serviertemperatur: 16-18 °C.

Bezeichnung: Marca Trevigiana |.G.T.

Rebsorte: Merlot

Vinifikation: nach dem Keltern wird das Produkt bei einer
bei 23-25 °C kontrollierten Temperatur mazeriert und in
Edelstahltanks verfeinert.

Alkohol: 11,5 % Vol.

Aufbewahrung: an einem kihlen und dunklen Ort, zwischen

12 und 18 °C. Vermeiden Sie eine lange Aufbewahrung im
Kihlschrank.

Format: 75 cl

Verpackung: kiste mit 6 75 cl-Flaschen; Gewicht 7,20 kg pro
Kiste. Abmessungen 23,5x15,5x 30 cm




