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MILLAGE
PROSECCO DOC TREVISO

Ursprungsbezeichnung
Prosecco mit DOC-Appellation Treviso

Classificazione
Prosecco D.O.C. Treviso

Varietd Traubenart
Glera 100 % Glera
Vinificazione Weinbereitung

Sehr weiche Pressung. Erste Gérung mit ausgewdhlten
Hefen bei einer Temperatur von 15 ° C. Zweite
Gérung durch die Charmat-Methode bei einer

Temperatur von 15 ° C.

Pigiatura e pressatura molto soffice. Fermentazione
condotta con lieviti selezionati alla temperatura di

15°C. Spumantizzazione con Mefodo Charmat a
una temperatura di 15° C.

Alcol Alkoholgehalt
11 % vol. 11 % Vol.
Colore Farbe
Giallo paglierino. Strohgelb.
Profumo Bouquet

Reiches Bouquet mit fruchtigen Noten und
unverwechselbarem Blumenaroma: Der typische
Prosecco-Charakfer.

Ampio, fruttato e floreale: la fragranza tipica del
Prosecco.

Geschmack

Frisch, weich, mit einer zarten und eleganten Perlage.
Harmonisch und wohlschmeckend, mit deutlichen
Fruchtakzenten.

Sapore
Fresco e morbido, con perlage fine ed elegante.
Armonico e sapido, con finale piacevolmente fruttato.

Serviertemperatur
Auf zwischen 6 - 8 © C gekihlt servieren.

Servizio
Servire fresco a 6-8° C.

Lagerung
An einem kihlen, dunklen Ort zwischen 12 und 18 ° C
lagern. Langere Lagerung im Kuhlschrank vermeiden.

Conservazione
In luogo fresco e buio, frai 12 e i 18° C.
Evitare lunghe soste in frigorifero.

Verpackung
Schachteln mit sechs 750 ml-Flaschen; Gewicht 9,20
kg/Schachtel; Abmessungen: 29,5 x 20 x 27,5 cm.

Confezione
Casse da 6 bottiglie da 750 ml.; peso 9,20 kg a
cassa. Dimensioni 29,5 x 20 x 27,5 cm.

Abbinamenti
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