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Willage

MILLAGE
PROSECCO DOC TREVISO

Classificazione
Prosecco D.O.C. Treviso

Varietd
Glera

Vinificazione

Pigiatura e pressatura molto soffice. Fermentazione
condotta con lieviti selezionati alla temperatura di

15°C. Spumantizzazione con Metodo Charmat a
una temperatura di 15° C.

Alcol
11 % vol.

Colore
Giallo paglierino.

Profumo
Ampio, fruttato e floreale: la fragranza tipica del
Prosecco.

Sapore
Fresco e morbido, con perlage fine ed elegante.
Armonico e sapido, con finale piacevolmente fruttato.

Servizio
Servire fresco a 6-8° C.

Conservazione
In luogo fresco e buio, trai 12 ei 18 °C.
Evitare lunghe soste in frigorifero.

Confezione
Casse da 6 bottiglie da 750 ml.; peso 9,20 kg a
cassa. Dimensioni 29,5 x 20 x 27,5 cm.
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Appellation
Prosecco D.O.C. Treviso

Variété
Glera

Vinification

Foulage ef pressage frés doux. Fermentation réalisée
avec des levures sélectionnées & la température de 15
°C. Moussage obtenu selon la méthode Charmat &
une température de 15 °C.

Alcool
1% vol.

Robe

Jaune paille.

Bouquet
Ample, fruité¢ et floral : la fragrance typique du
Prosecco.

Saveur

Fraiche et douce, avec perlage fin et élégant.
Harmonieux et sop\'de, avec une note finale
agréablement fruitée.

Service
Servir frais & 6-8 °C.

Conservation
Dans un endroit frais et sombre, entre 12 et 18 °C.
Eviter de stocker frop longtemps au réfrigérateur.

Emballage
Caisses de 6 bouteilles de 750 cl; poids de 9,20 kg
par caisse. Dimensions 29,5 x 20 x 27,5 cm.

Combinaisons
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