FOSCAro

PROSECCO DOC

Classificazione: Prosecco D.O.C. Vino Frizzante
Varieta: Clera

Vinificazione: Pigiatura e pressatura soffice.
Fermentazione condotta con lieviti selezionati alla
temperatura di 15 °C. Frizzantatura ottenuta
secondo il metodo Charmat a temperatura
controllata.

Alcool: 10,50% vol.
Colore: Colore giallo paglierino con perlage fine.

Profumo: Fresco, sprigiona i sentori fruttati della
mela golden e quelli floreali dell'acacia.

Sapore: Gradevolmente equilibrato ed armonioso
al palato.

Abbinamenti: Adatto ad ogni occasione,
accompagnato da antipasti di salumi e formaggi.
Perfetto con cotture leggere e finger food.

Temperatura di servizio: Servire fresco a 8-10 °C.
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