
WWW.LAMARCA.IT

Residuo zuccherino/Residual sugar
5,5 gr/lt

Acidità/Total acidity
5 gr/lt

Alcool/Alcohol
11,5% vol.

Vellutata morbidezza 
che conquista tutti

CLASSIFICAZIONE
Merlot Marca Trevigiana IGT

VARIETÀ
Merlot 

VINIFICAZIONE
Dopo la pigiatura, fermentazione
 e macerazione a 23-25 °C in temperatura 
controllata. Affinamento in acciaio 
inox

COLORE
Rosso rubino

PROFUMO
Vinoso e fragrante con note prevalenti 
di frutti rossi

SAPORE
Equilibrato e avvolgente con spiccata 
morbidezza e finale vellutato di ottima 
persistenza

ABBINAMENTI
Ottimo compagno per inaugurare il pasto 
con ricchi taglieri di salumi e formaggi a 
pasta dura. A tavola esprime la sua 
vocazione con primi piatti al ragù, carni 
arrosto, in umido, pollame e cacciagione

SERVIZIO
Servire a 16-18 °C

CONSERVAZIONE
In luogo fresco e buio, tra i 12 e i 18 °C.
Evitare lunghe soste in frigorifero

FORMATI
75 cl

CONFEZIONE
Casse da 6 bottiglie da 75 cl

CODICE EAN/EAN CODE DIMENSIONI/DIMENSIONS PES0/WEIGHT PALLETTIZZAZIONE/PALLETIZING

Bottiglia / Bottle 8009483008734 7,6 x 7,6 x 29,3 cm 1,2 kg -
Cartone / Case 08009483008741 23,5 x 15,3 x 30,6 cm 7,2 kg -
Pallet / Pallet 380094830160046004 - 360 kg 48

Velvety smoothness 
that wins everyone over

CLASSIFICATION
Merlot Marca Trevigiana IGT

GRAPE VARIETY
Merlot 

VINIFICATION
After crushing, fermentation and 

maceration take place at a controlled 
temperature of 23-25 °C. 

Aged in stainless steel

COLOUR
Ruby red

BOUQUET
Vinous and fragrant with prevailing 

notes of red fruits

TASTE
Balanced and enveloping, with marked 

smoothness and a velvety, 
long-lasting finish

FOOD PAIRINGS
An excellent companion to start a meal 

with rich platters of cured meats and hard 
cheeses. At the table, it excels in pasta 

dishes with meat sauce, roasted meats, 
stews, poultry, and game

SERVING SUGGESTION
Serve at 16-18 °C

STORAGE
In a cool, dark place at 12-18 °C. 

Avoid refrigerating for long periods

BOTTLE SIZE
750 ml

PACKAGING
Cases of 6 bottles of 750 ml each

MERLOT
MARCA TREVIGIANA IGT
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