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Residuo zuccherino/Residual sugar 
14 gr/lt

Acidità/Total acidity
5,5 gr/lt

Alcool/Alcohol
11% vol.

L'eccellenza delle colline 
Patrimonio Unesco

CLASSIFICAZIONE
Conegliano Valdobbiadene Prosecco
Superiore DOCG Extra Dry 

VARIETÀ
Glera

VINIFICAZIONE
Pigiatura e pressatura soffice. 
Fermentazione con lieviti selezionati a 
15 °C. Spumantizzazione con 
Metodo Charmat a 15 °C

COLORE
Giallo paglierino

PROFUMO
Fresco e avvolgente, un bouquet delicato 
di fiori bianchi impreziosito dai tipici 
sentori di mela Golden

SAPORE
Morbido e vellutato, sostenuto da un 
perlage fine ed elegante

ABBINAMENTI
Raffinato aperitivo, a tavola esprime una 
versatilità elegante. Ideale per 
accompagnare l'intero pasto a base di 
pesce, dalle crudité ai secondi. Ottimo con 
risotti alle erbe, formaggi freschi e 
pasticceria mignon

SERVIZIO
Servire fresco a 6-8 °C

CONSERVAZIONE
In luogo fresco e buio, tra i 12 e i 18 °C.
Evitare lunghe soste in frigorifero

FORMATI
75 cl

CONFEZIONE
Casse da 6 bottiglie da 75 cl

CODICE EAN/EAN CODE DIMENSIONI/DIMENSIONS PES0/WEIGHT PALLETTIZZAZIONE/PALLETIZING

Bottiglia / Bottle 8009483008697 9 x 9 x 29,8 cm 1,58 kg -
Cartone / Case 08009483008703  28,5 x 19 x 31,3 cm 9,5 kg -
Pallet / Pallet 380094830160045984 - 307,2 kg 32

The excellence of the 
Unesco World Heritage hills

CLASSIFICATION
Conegliano Valdobbiadene Prosecco

Superiore DOCG Extra Dry 

GRAPE VARIETY
Glera

VINIFICATION
Soft pressing and crushing.

Fermentation with selected yeasts at 
15 °C. Sparkling wine production with the 

Charmat Method at 15 °C

COLOUR
Straw-yellow

BOUQUET
Fresh and enveloping, a delicate bouquet 

of white flowers enhanced by the 
signature notes of Golden apple

TASTE
Soft and velvety, supported by a fine and 

elegant perlage

FOOD PAIRINGS
For refined aperitifs, it expresses an 
elegant versatility at the table. Pairs 

perfectly with an entire seafood meal, 
from raw dishes to second courses. 

Excellent with risottos with herbs, fresh 
cheeses and petits fours

SERVING SUGGESTION
Serve chilled at 6-8 °C

STORAGE
In a cool, dark place at 12-18 °C. 

Avoid refrigerating for long periods

BOTTLE SIZE
750 ml

PACKAGING
Cases of 6 bottles of 750 ml each

CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE DOCG

Extra Dry
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