
CHARDONNAY
MARCA TREVIGIANA I.G.T.

Di colore giallo paglierino con riflessi verdognoli offre 
un bouquet lievemente fruttato, con note di mela verde e 
fiori di acacia. In bocca è secco e asciutto, grazie a una 
rinfrescante vena acida. 

Abbinamenti consigliati: Versatile nell’utilizzo, si abbina 
a antipasti di pesce o verdure, minestre in brodo, risotti 
alle erbe spontanee e cucina di pesce. 

Temperatura di servizio: 8-10 °C. 

Denominazione: Marca Trevigiana I.G.T.

Varietà: Chardonnay

Vinificazione: Pigiatura e pressatura soffice. 
Fermentazione condotta con lieviti selezionati alla 
temperatura di 15 °C.

Alcool: 11,5 % vol.

Conservazione: In luogo fresco e buio, tra i 12 e i 18 °C. 
Evitare lunghe soste in frigorifero.

Formato: 75 cl.

Confezione: Casse da 6 bottiglie da 75 cl.; peso 7,20 kg a 
cassa. Dimensioni 23,5 x 15,5 x 30 cm. 


